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paro s gua colaboramos asesorando
parz el disefio de loz contros gue se
abrigrar, eso sl mucho Somoe desplés,
Larnbidn fuirmes proveaddres de profess

rado auesen wades las centras formati-
vios de Galicia cucnzan ton profesores
ol sl udiaran aqu, sefaka orgulioso 2

director Xodn Crujairas o Diezo Mos-
guera son sola algunos ejerplos, Yo d
clase a Dicge Mosguera y alumnns g
Liago Mosduzia ya estan, 2 suvee, dando dase,, pees, gue ya estamos er
i# cuEra geacracidn de profesores formados agui®, affade Esparis. Laprin-
cipal familia profasional que se imparte en ol ec b es Hosteleriz ¢ Tarisme,
con '8 Gue s cred er los afies B0y cue er s actsalidad sigue slenoo la de
mayer vilimen de zlumnos. lunia & ela, tambiér g imparle [ rema da
Industrias Afdmentsrias (escindida co |z anarior v gue incluve dn clsla de
Paradeoria, Pasteleria v Repostera) v atras dos que s8 [mplartaren hace
unos 15 afos, Serylcios Socicoulturalios v 2 la Comuridad v Artes Grafaas,
Dertrode la familla de Hosteleria v Tdrisme, seimparcen vna gran canlidsd
dea cicios formativos: dosde FP 83sica (oicos do Carina v de Alamicrioy
Lavarderia), ciclas med’os {de Cocing y Gastronamia v de Servicios de Res

tauracion] v siclas superiores |Gestion ae &lalamisntos Turisticos, DNreccidn
de Codra y Direccidn oe Servicos). Eq Fasteleria y Turisma, el centro Hens
an ternag a G50 alumpes cada curse. Do clios, v tras las haaituales SETEE
seplin avanza el perioda formativo, se tlulsn unes 200-225 alumines cada
2fc, “Siempre hay gquicn se duleda por @l caming, porm an eske centra no
Enemes una alta tasa de shandonos porqua fos 2luirnng que legan agu
25 por e realmente quicren estan Al menos, | vocacdn Ja tleren”, detalla
el gireclar Mo envano, ol CIFP Compastelz suelo serla primers apcidn para
les aurmros del entomna nds cercano que guieren estuciar cualgdiera da
Iz ramas gque agui se imparten, especaimante Hostelaria v TLriEme. Ayuda
tambidr gl Hecho de qua so trata de yn sector en e ue os rolsljvaments
facil arcontrar un puests de Lrabaio recien dtulada. "Hace tres o cuatro

afias serfamos necesidad de olasas nara questro 2lumraca pern, o0 13 ac-
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Luglidag, tenemos una bolsa de emple
¥onu somos capaces de cubrir odas las
plazas que ros ofrecen” apunts Espars

Fara el directar, el alla fnterés gua pyisle
an |a actualidad por estas profesiones
Tena que vearn 2n oo meco, con ol
“boam madiation gue vive &l sector, our-
qua cof maticses, "o cocina slemona tuve
tiran por stsola y actualmente fiene una
publicioad en Ins medios gue favoracs
iz el zlurmadao 58 interase mucka nas”, apunta. Ese sl 8 divector del CIER
Campostela advierte que “la farmecon an cocing ne tione nada gua ver
con o gue se ve e televisicn, gue na defs de serun man g e para camer

cializzr un producto. Por aso, #pana pence se siente defradada prrgue los
esflidios po Henen gue ver nads con sus pretansiones” Mo pasa o mise
en alzendole en sala que, 8 blen hace unos afios no goraba del prostigia
que iene akora mismo, Csparks considera que "esia ban'endo yna gran de

manda debide a las competiciones Y aramocionesque se calabran, camo
las de baristas y cocteleria. Hay un derto interés por darke walor al servicio
ol szla, lamiidn desde el sector que ve a astos profesianzlos como intar-
medianos entre la o'aboracion de los platos wal cliente” Por su parte, tam-
Bicn sa astd dando un mayor canocimients, por parte de s ampresas, dal
parsanal formade en gestion ce alofamizntos turistices, “Fl mercaclo se ostd
avercanda fadd viz mas 3 esa thulacian y s demanda da plazas en nuestro
CENTO G55 AUmentando afio 2 afio poroue los alumnes estdn encortranda
wna satida profesianad’, explica el director. También ha ayudadn, en penersl,
el beche oe que "gste ha sido de los sectores que mejar ba aguantads la
orisis”, considera Ramira Csparis, “Una persana que se forma on hostele s
bicrria facil eprent-ar un puests de trabajo. S 0o es muy prolergada, eomo
mirimo serd cotacionzl v por cso la gente sslectiona este tpo de farma-
cion”, zRaoo.

En eabos 51 afios, la farmacidn que se imsarte o al centro ha svalucio-
nade notahlemente, enconsenanciz con el desarralin gue ha cxparimen-

tade el seclon, pero también ha cambiado ol perfil del aumnade, quae
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Rafesl Branteras y su grape de 70 de Cncing

antes se acarcapa a ectos estydios con otras expectativas y necesiclacas,
“Entances, la oférta del centra no solo era formativa sine social pies los
alumnos solian ser de escasos recursas, e heche, el centro funeland du-
ranke muchos afios porque teniz intarmado, Hay, sariirnns deun perfil
ey variapineo de alumnos: alzunes con carrara universizara, stros con
secundaria, atros sin ells.. Unos viehen pars encontral lrabajo dpida-
rments; otros para amplar su formacidn, otros para accader al mundo do-
cente. ¥, explica Ramlra Esparis, Para adagtarse a los nuevos tempas, 21
centra ha tenido gua i modificanda suis espacios e Incorporando Lodo tipo
da maqulnaria; ytecnolopia De hecho, estd pendiente de unas obiras de
refarma integral de fas codinas que supandran dna [merson de 80,000
etras, “Coalgilar alumneque no pasara poraguien ios olHmes 202005,
no conacard el centre pues ha cambiado muchs, sobretooo e agulpa-
rrignto, Antos, conun fogdn, un harno y una mesa ya dasas una clase de
areataboracion, de téonicas ¥ de repostera y hoy epemos un espacio o-
matizado para cacla cosa, con 43 Sltmas novedades de rraguinartd gua
hay e el rercado®, sefiala el diractar Paro tzmbicn ha svclucionals el
productn, cof aceeso | practicamente coalquiet arlicdla procedente da
cualguler parte del mundo, "y cada uno de ellos con unas caraclaristicas
diferenciadas, algo gue, en muchas acasiones, 3 nosatros nos esulta
aharcale”, reconace Exparfs, Yorgue el srofesorads Lamibign se ha visto
obligado a cambiar, incremantando sus conaclmieniosy suespeclallzaidn
y2ujeto g una actualizacicn casi permanente. "Hemos tanids gue adap-
larnas & esta nueva realidad creando espadios para [z lnvestigacion, aara
& Frparticidn de thenicss novecosas., porgue el alumnade tambldn nos
[ regilars, Mo as que vaya par defante del centra, pero Bene acoese 8
mucha informacion previa v, ademas, las empresas @ las gue ran también
lesyana exiglr esos canocimientas”, explica el directar Frecisaments, ver
los fruros e esa farmacidn, de la convivenda con otros alumnos y con el
profesorado, 85 el mayor argulle del equipn directiva, “F| PECONDE MiEnLD
mas grand e gua podemos tange s gua [z formacion que e hamos dado
al alumng le haya senvido para encauzar su vida., ¥ que haya mejerado
oMo PErStHIRY, conglups Rarmiro Espal s, Qué mayar prano pa wpd b
yectorla que no ha heche mas que empezar, =

Lasala de catas fue plonera en los ceatros de fumacidn hanleleng o Galicla

- UN GRAN ACTO CONMEMORATIVO

Frved tercar frimestre del cursg 2006/2017, el CIFP Compostala
celebran la ackividad central del programs especlal con mobin
e su 50 anivarsario; dcto al gue se cepora aclda el prosidenis
ol |a ¥unta Serd §d gran fesla del centro més longeva de Galicla
e clarita g formacidn en hostelerds v wirsmo. Pero, ademas,
duranze todo el cupso (& expensas da finalizat las shras de re-
larrna de las cocinas), |a escuela acogerd difsrentes acovidades
conmamoretivas, comn masterclasses y mesas redondas, “Oue-
Femos aCCTeor a muastro alumpado experlenciag de éxllo que 125
piedariirsgicar a la hots de abrir sus aroplas empresas, tantoen
el amuito de s coclra comao del servicio en saly, para lo que n-
wltarames 2 antigeos Aumnns gue hoy sen profeslorales de ores-
Hpin®, explca Ramira Faparis, También =6 les darg voz @
axprofesures que “sxglicaran la historia del centro desde su oro-

piz experiencia’, comae Manuel Blanco Hermlda, Mantel Lamelas

o Franciseo Gonzdlas,




